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日本酒の歴史や楽しみ方を海外に紹介することで、

日本酒の認知度向上や輸出促進を期待するものです。

今後は、海外の日本産酒類に関する教育機関等に本動

画を紹介し、活用を呼びかける方針です。

ふくだ ひさし

海外向け日本酒紹介動画「Japanese Sake Essentials 

～日本酒を学ぶ集中講義～」を作成しました

④ 食：日本酒のペアリングと楽しみ方

日本酒は和食だけでなく、実はチーズや魚介類とも相性

がいいお酒です。トークセッション形式で、酒類総合研

究所の成果を踏まえて紹介しています。

URL：https://youtu.be/UyARUIcvAI0

② 酒のバラエティ：日本酒のタイプ、特徴の紹介

２人の女性の対話により、日本酒でも原料や精米歩合な

どにより様々な種類があること、特に、純米酒と吟醸酒

の味や香りの違いを紹介しています。

URL：https://youtu.be/UzHJ3pLputc

① 歴史・文化・味、研究所の取組

日本酒への入門編として、背景（歴史・文化）や製造工

程などを説明します。日本の酒造における科学の礎を築

いてきた、酒類総合研究所での取り組みも紹介していま

す。

URL：https://youtu.be/v9zEB5dUwos

③ 品質：品質を保つための知識とノウハウ

酒類総合研究所で得られた研究成果をベースとした科学

的根拠を基に、日本酒の品質を保つためのノウハウを紹

介しています。

URL：https://youtu.be/kIQSHr0fh_c
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酒類総合研究所は、酒類に関する唯一の国の研究機関です。酒類の高度な分析・鑑定、研究・調査、情報
提供等を行うことにより、酒税の適正かつ公平な賦課の実現に資するとともに、酒類業の健全な発達を図
り、あわせて酒類に対する国民の認識を高めることを目的としています。


